
DEIN PROFIL
(Fach-)Hochschulabschluss oder Berufsausbildung im Bereich der
Lebensmitteltechnologie, Ökotrophologie oder eine vergleichbare
Qualifikation 
Gute EDV-Kenntnisse 
Team-, Organisations- und Kommunikationsfähigkeit sowie
Verantwortungsbewusstsein
Selbstständige, strukturierte und praxisorientierte Arbeitsweise
Sehr gute Deutsch- und Englischkenntnisse in Wort und Schrift

AUFGABEN
Bearbeitung und Beantwortung von Kundenanfragen
Erstellung qualitätsrelevanter Dokumente 
Erfassung und Auswertung von Qualitätsdaten
Durchführung & Weiterentwicklung von Schulungen 
Durchführung von Qualitätskontrollen in der Produktion im Rahmen
interner Audits 
Erstellung und Pflege von Produktspezifikationen & Stammdaten 
Prüfung von Produktdeklarationen in Bezug auf gesetzliche
Bestimmungen und Durchführung von Rückverfolgungen 
Unterstützung bei Audits und Kundenbesuchen

MITARBEITER FÜR DAS
QUALITÄTSMANAGEMENT (M/W/D) 

WIR SUCHEN

DEIN STANDORT

BETRIEBSKITA

BETRIEBSRESTAURANT

MODERNER ARBEITSPLATZ

WIR BIETEN
Eine verantwortungsvolle, abwechslungsreiche und langfristige Stelle in
einem krisensicheren Unternehmen
Betriebseigene Kita
Betriebsrestaurant mit täglich wechselnden Menüs u. v. m. 
Mitarbeiterrabatt im Geflügelshop
Betriebliches Gesundheitsmanagement (u. a. gratis Schwimmen, Sport-
und Bonusprogramme)
SV Meppen Freikarten durch Sponsoring

JETZT BEWERBEN
Emsland Frischgeflügel GmbH
Im Industriepark 1
49733 Haren (Ems)
Mail: karriere@rothkoetter.de
Web: rothkoetter.de/karriere


